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On renoue ici avec un millésime solaire et généreux. Un printemps et
un été très secs et chauds, auraient pu avoir raison de la vigne, mais
celle-ci, résiliente, s’est très bien adaptée et a donné naissance à un
millésime exceptionnel.
Les vins sont riches et généreux, sans manquer de finesse et de
complexité. Tout ce qu’on attend d’un beau Pinot-Noir, bien de chez
nous. Les vendanges se sont déroulées du 25 août au 10 septembre,
et furent relativement abondantes, les raisins étaient très sains et ne
nécessitaient que peu de tri ; les millésimes se suivent et ne se
ressemblent pas.
 

Millésime

Cette parcelle de 1,226 Hectares plantée en 1954, se trouve sous la
route qui la sépare du climat « Île des Vergelesses ». Ici les terres de
surface sont argileuse à forte proportion de fer, elles sont rouges.
On trouve la roche calcaire en profondeur. Cela a pour effet de donner
un vin riche en matière et plutôt rond, facile d’accès dans sa jeunesse.
La vinification se fait, sans utilisation de pompe ni de sulfites, et en
vendange entière, sauf les années de gel ou de grêle. L’élevage, se
poursuit dans des fûts bourguignons de plusieurs vins pour 90% de la
cuvée et 10% en fûts neufs, pour une durée de 14 à 18 mois.
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